
Den 16 maj 2022 på 7A Odenplan, Odengatan 65, Stockholm 
 
  9:00-10:00 Kaffe och registrering 
10:00-10:05 Välkommen! 
10:05-10:25 Hållbar mat på frammarsch  

Olga Grönvall Lund, Reformaten 
10:25-10:40 Hållbara måltider genom målsamverkan  

Ekomatcentrum  
10:40-10:55 100% ekomål nedmonterat– vad händer nu?  
 Håkan Olsson och Linda Sandgren, Lunds kommun  
 

10:55-11:25  

11:25-11:40 Vad är lokal mat egentligen? 
 Rebecka Milestad, EPOK 
11:40-11:55 Metaboliskt matsvinn – vad är det?  
 Niina Sundin, SLU 
 

11:55-12:55 

12:55-13:25 Panel 
 Hinder och möjligheter med målsamverkan 
13.25-13.35 Prisutdelning i tipsrundan 

I samarbete med NOFF, Nordic Organic Food Fair 2022 
13.35-13:50 25 år med Ekomatcentrum 
 

13:50-14:20  
 

14.20-14:40  Ekologiskt i offentlig sektor 
 Landsbygdsminister, Anna-Caren Sätherberg 
14:40-14:50 Resultat Ekomatsligan 2022 
 Mimi Dekker, Ekomatcentrum 
 

14:50-16:00 
 

  Svekomatspriset 
 Ekologiska Lantbrukarna delar ut diplom 

Årets ekologiska förebild
Staffan Carlberg, KRAV, delar ut diplom 
Klimatekopriset
Matilda FoodTech delar ut diplom 

 Ekomatsligan 2022
 Landsbygdsminister, Anna-Caren Sätherberg delar ut diplom 

Årets Ekologiska Spjutspetsar
H.K.H. Prins Carl Philip delar ut diplom 
 

16:00 Avslutning med bubbel 
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Anna-Caren Sätherberg 

Håkan Olsson  

Linda Sandgren  

Foto: Linda Broström/Kungl. 

Hovstaterna 

H.K.H. Prins Carl Philip  

Niina Sundin 

Foto: SLU 

Rebecka Milestad 

Foto: Fredrik Persson 

Olga Grönvall Lund 

Foto: Kegen Lorentzon 



H.K.H. Prins Carl Philip  

Olga Grönvall Lund är grundare av 
den ideella föreningen Reformaten 
som jobbar för att påskynda en 
forskningsbaserad omställning av 
matsystemet. Olga har även blivit 
nominerad till WWF-priset Årets 
miljöhjälte 2021 samt utsedd att 
ingå i den rådgivande gruppen till 
nationella kommittén för 
livsmedelsforskning. 
 

Rebecka Milestad är 
agronom, doktor i 
landsbygdsutveckling och docent 
i miljöstrategisk analys vid KTH. 
Med hjälp av ett tvärvetenskapligt 
angreppsätt utforskar hon hur vi 
kan uppnå ett mer resilient och 
hållbart livsmedelssystem. Hon 
forskar bland annat om 
ekologiska och lokala 
livsmedelssystem, relationen 
konsument-producent, 
stadsodling och kommuners roll i 
livsmedelsförsörjningen. 
 

UTSTÄLLARE 
 
Guldvänner:  
KRAV, Magnihill, Midsona Foodservice och Matilda FoodTech.  
 
Gröna vänner mfl:  
Lantmännen Ceralia, Fazer Bageri, Alhström Factory, Oh Mungood, Säljpartner Häll & Co och NOFF – 
Nordic Organic Food Fair.  

  

 
 
 

Eva Fröman & Mimi 
Dekker arbetar för 
EkoMatCentrum. Eva är 
hortonom och Mimi är 
civilekonom med en 
master i Folkhälsa. 
Ekologisk och 
klimatsmart mat i 
restaurang & storhushåll, 
särskilt i offentliga 
storkök är deras 
specialitet.  

FÖRELÄSARE  

Niina Sundin är doktorand vid 
Institutionen för energi och teknik vid 
SLU sedan ett och ett halvt år 
tillbaka. Hon har en bakgrund inom 
miljöteknik samt nutrition och dietik. 
Niinas forskning fokuserar på 
matsvinn och hennes 
doktorandprojekt handlar om 
Hållbarhetsbedömning och 
förebyggande av matsvinn, med 
fokus på en balanserad kost.  

 

 Håkan Olsson är kökschef på 
Byskolan i Lunds kommun där han 
arbetat sedan 2009. Skolan som 
serverar 530 portioner om dagen är 
KRAV-certifierade sedan 2015. 
Byskolan har vunnit Lilla Ekomatsligan 
åtta gånger och har även prisats som 
Årets Hållbara Restaurang två gånger 
av White Guide Junior. Håkan har 
även blivit vald till Årets Skolkock 
2019. 

Linda Sandgren är 
Utvecklingssamordnare på 
Måltidsservice, Lunds kommun. 
Har även ett delat uppdrag med 
upphandlingsenheten för 
samarbete med 
livsmedelsupphandlare samt 
ansvar för miljöarbete på 
Måltidsservice. Linda har lång 
erfarenhet i kommunen då hon 
började som kock, därefter 
arbetsledare och chef för att 
slutligen landa i utveckling och 
samordning. 

Landsbygdsminister  
Anna-Caren Sätherberg 


